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Kir Royale Parisienne
Le bollicine incontrano la Crème de Cassis
Frivolezze dello Chef
Fantasie di pasta sfoglia con intriganti farciture  

Mosaico di marinati:

agrumi, mediterranea, provenzale

freschissimi petali di pesce e filetti in sapiente marinatura

Al vapore:

mesticanza di mare al pesto leggero e polipo alla ligure

Gratinati:

molluschi e filettini di pesce locale in panatura 
alle erbette mediterranee, formaggio e spezie
PRIMI PIATTI

Cuori di ravioli con ripieno di pesce 
In salsa di zucchine e gamberi al profumo di timo
Tagliolini rosso amore...sapore di mare
SECONDI PIATTI

Bianco di orata in filetto al forno e carciofi profumati

Spiedino di gamberi stufati
CONTORNI
Marinata di zucchine e fresche in insalata

Dolcemente uniti...

Abbraccio di pandispagna crema chantilly e cioccolato

da assaporare in due con calice di spumante

FRUTTA

Tagliata di frutta fresca in bellavista

MUSICA DAL VIVO
€.39.00, acqua minerale e vini selezionati dalla casa, caffè, digestivo, distillati.
PER PRENOTAZIONI: tel. 06 9141917 / 8 /9 . mail: lapinetadeiliberti@libero.it
A tutti voi che prenotate sarà offerto l’ingresso per 2 persone al nuovo 

VILLAGE FITNESS LIBERTI (lezione di Striding con personal trainer – tecnica innovativa, unico corso nel Lazio)
